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星期五特色产业

■ 伍雅岚

一碗筋道爽滑的宝鸡擀面皮，是西府大

地的烟火味道，更是宝鸡特色食品产业发展

的鲜活样本。近年来，陕西省宝鸡市深挖擀

面皮的文化底蕴与产业价值，锚定产业化、

标准化、品牌化、规模化发展方向，推动擀面

皮产业从“小作坊”向“大园区”、从“特色小

吃”向“特色产业”加速转型。2025 年，宝鸡

擀面皮产业总产值达 60 亿元，超 10 万从业

者扎根产业链，产品远销 36个国家和地区，

年出口额达 4000多万元，成为当地激活“舌

尖经济”、助力乡村振兴的重要抓手。

规划筑基，铺就产业腾飞“快车道”

作为宝鸡特色饮食名片，擀面皮产业发

展备受关注。农业农村部及陕西省、宝鸡市

领导多次调研指导擀面皮产业，通过专题座

谈把脉定向，出台品牌建设实施方案，明确

“产业化、标准化、品牌化、规模化”发展路径

与金台区产业聚集区发展定位。建成占地

300亩、计划总投资 10亿元的特色食品产业

园，获评省级产业融合发展示范园，所在蟠

龙镇入选国家产业强镇建设项目，成为产业

升级核心承载地。

产业发展，人才为基。宝鸡市擀面皮产

业发展促进会落户产业园，并与陕西科技大

学、陕西机电职业技术学院成立全国首家

宝鸡擀面皮产业学院，搭建专业实训基地，

累计培育 2000余名技能人才，为产业发展提

供坚实的人才保障。从零散的街头作坊到

集聚的产业园区，从单打独斗的个体经营到

分工协作的产业生态，宝鸡擀面皮的发展阵

地持续升级，产业根基愈发坚实。

科技赋能，解锁老味新生“新密码”

以科技为翼，让老味道焕发新活力。

宝鸡市联合西北农林科技大学开展技术攻

关，62项专利技术相继落地，让擀面皮的传

统工艺和口感还原度达 98%以上，保鲜期延

长至 180天，破解了传统擀面皮保鲜期短、长

途运输难的行业痛点。与陕西机电学院合

作研发擀面皮专用生产设备，每份面皮的生

产时间从传统工艺的数十小时缩短至 8 小

时，产能实现翻三番。目前，宝鸡擀面皮生

产设备占到全省的 90%以上，成为全省擀面

皮设备研发的核心阵地。

科技赋能的同时，当地严把品质管控

关，设立宝鸡擀面皮产业知识产权运用和保

护工作站，率先发布擀面皮食品安全标准和

生产加工技术规范，全市擀面皮园区企业全

部通过 SC 认证，实现从生产到包装的全流

程标准化管控。当前，宝鸡全市擀面皮日产

可达 60万套，老味道在标准化、智能化生产

中走出高质量发展新路径。以产品创新适

配多元消费需求，市场活力持续迸发。方硕

食品研发麻酱口味、冲泡式、自热式擀面皮，

2025年销售额同比增长 30%；杂八得食品开

发火锅擀面皮及配套酱料，肉臊子等单品成

为节庆消费新宠。

品牌聚势，拓展市场版图“朋友圈”

品牌是产业的核心竞争力，更是宝鸡擀

面皮拓展市场版图、编织全球“朋友圈”的核

心纽带。宝鸡始终将品牌建设作为擀面皮

产业发展的重要抓手，由宝鸡市擀面皮产业

发展促进会牵头，推动“宝鸡擀面皮”集体商

标申报使用，培育出 20多个本土畅销自主品

牌，形成“区域公共品牌+企业自主品牌”的

品牌矩阵，让宝鸡擀面皮的辨识度和影响力

持续提升。

宝鸡市、区两级行政主要领导带头为

宝鸡擀面皮代言，让这道特色美食的“名

气”持续攀升。借力京东、淘宝、美团等电

商平台打造直播引流矩阵，让宝鸡擀面皮

搭上电商快车走进千家万户；与美国、欧

洲、东南亚等地区的陕西商会签订战略合

作协议，推动擀面皮产品及生产设备远销

36 个国家和地区；央视专题报道宝鸡擀面

皮 62 项专利技术，更让“宝鸡味道”的声量

响彻全国、走向世界，宝鸡擀面皮的全球

“朋友圈”越拓越广。

三产融合，拓宽富民增收“致富路”

一碗小面皮，串起全产业链，激活乡村振

兴新动能。宝鸡以擀面皮产业为核心，以培

育本土龙头企业为抓手，推动一、二、三产深

度融合，构建起“原材料种植—生产加工—包

装制造—物流运输—电商销售—文创会展”

的完整产业生态。目前，全市拥有擀面皮经营

户及生产企业 4000余家、规上 SC企业 20 余

家，带动群众就业超 10万人，家门口的“小产

业”已然成为百姓增收的“大支撑”。

产业兴则百姓富，龙头强则产业旺。以

陕西杂八得等龙头企业为引领，当地加快智

能化改造提升，企业产能、效益大幅跃升，有

力带动上下游产业链协同发展。从田间地

头的小麦种植，到车间里的标准化生产，再

到直播间的全球销售，宝鸡以擀面皮产业集

聚发展为抓手，带动全市周边农产品种植、

包装制造、物流运输等配套产业发展，形成

“产业兴、乡村旺、百姓富”的格局，让乡村资

源转化为发展资本，让农民共享产业发展成

果，为乡村振兴注入强劲动能。

从街头巷尾的路边摊，到远销海外的特

色产业；从手工制作的烟火气，到智能制造

的科技范；从单一的风味美食，到三产联动

的富民生态，宝鸡擀面皮的蜕变，是宝鸡特

色产业转型升级的生动实践。这碗承载着

西府文化的擀面皮，将继续以舌尖美味为纽

带，“擀”出宝鸡乡村振兴的新希望，“擀”出

地方经济高质量发展的美好未来。

小面皮“擀”活大产业
——宝鸡市擀面皮产业激活乡村振兴新动能

■ 师建祥

在陇东黄土高原的沟壑间，甘肃静宁的苹

果产业经历了 40 年发展历程。从最初的零星

试种，到如今超过百万亩的标准化果园；从提篮

小卖，到年产值近百亿元的支柱产业，静宁苹果

的成长轨迹，映射出中国县域特色产业发展的

典型路径。如今，“静宁苹果”品牌价值已超过

181亿元，产品远销 20多个国家和地区，已然成

为黄土高原上一张亮眼的经济名片。

从生存选择发展为战略布局

上世纪 80 年代，面对“靠粮难富”的困境，

静宁农民开始在坡地上试种苹果。1988年，当

地政府经过调研论证，将苹果产业正式确立为

县域经济发展重点，出台专项扶持政策，推动规

模化种植。据一位参与了当年决策的老干部回

忆：“当时全县上下统一思想，把苹果产业作为

富民强县的关键抓手来推进。”政府通过提供优

质苗木、组织技术培训、完善基础设施等举措，

推动苹果种植从试点向全县扩展。当前，静宁

苹果种植面积已保持在百万亩以上，建成标准

化生产基地 69.4万亩。

随着种植规模扩大，静宁苹果的发展重点

逐渐从“扩大面积”转向“提升质量”。近年来，

当地积极探索“数据驱动产业升级”的新路径，

推动传统果业向现代化转型。在生产端，静宁

县大力推广智慧农业技术，在 5000多亩示范园

安装智能监测设备，建立“四情”监测体系，实现

生产过程的精准管控。全县林果业机械化水平

达到 42.4%，生产效率显著提升。在品质管控

方面，龙头企业引进的智能分选设备，可对苹果

进行 128 个维度的检测分级，实现“一果一

价”。与此同时，“新华·静宁苹果价格指数”的

编制发布，为产业提供了重要市场参考。相关

数据显示，在 2024-2025 产季全国苹果市场价

格普遍下降的情况下，静宁苹果价格指数逆势

上涨 15.08%，达到 1880.42点，体现了显著的市

场优势。

产业链延伸实现融合发展

在乡村振兴战略指引下，静宁县积极拓展

乡村多种功能，通过全产业链延伸提升增值空

间。当地大力发展农产品加工业，推进静宁苹

果产业从单纯种植向加工、销售、服务等环节延

伸，促进一、二、三产业有效融合，为经济可持续

发展奠定了坚实基础。

近年来，静宁县持续打造区域公用品牌、拓

展销售渠道、加强宣传推广，不断提升产品竞争

力与附加值。建成一批果汁、果醋、果脆片等深

加工项目，年加工能力达 1.4万吨。全县培育了

160多家储藏营销企业，储藏能力达 65万吨，并

带动包装、物流、电商等相关产业发展。值得一

提的是，静宁苹果被列入《中欧地理标志协定》

保护清单，获得了通往国际市场的“通行证”。

目前，产品在畅销国内大中城市的同时，也出口

至东南亚、欧洲等多个国家和地区。

一个产业带活一方经济

如今，苹果产业已成为静宁农民增收和乡

村振兴的重要支撑。相关数据显示，该产业贡

献了当地农民人均可支配收入的 70%以上，全

县近 20万人在苹果产业链中实现了稳定就业，

苹果已成为名副其实的“致富果”。

种植户李振华家有 20亩果园，去年收入了

30 多万元。“现在种苹果不一样了，”他说，“不

仅有技术指导，还有市场信息，销售渠道多了，

收入也越来越稳定。”像他这样通过苹果产业致

富的农户，在静宁比比皆是。

从黄土坡上的“救命树”到富民强县的“致

富果”，静宁苹果的蜕变，是中国县域特色产业

发展的一个缩影。在全面推进乡村振兴、加快

建设农业强国的新征程上，静宁的经验为类似

地区提供了有益借鉴。未来，这颗黄土高原上

的“金苹果”将持续书写产业兴旺、百姓富足的

新篇章。

从“救命树”到“致富果”
——静宁县苹果产业的转型突围之路

■ 赵杨 韩瑞瑞

因“牛”而兴、以“牛”闻名的山东省滨州

市阳信县将肉牛产业做到了全省领先。

2024年，阳信县存栏肉牛 19.09万头，占滨州

市 比 重 为 56.33% ，出 栏 47.52 万 头 ，占 比

67.78%，年屠宰能力 120万头，占比 96.5%。

强化顶层设计，促进产业发展

阳信县通过政策支持、项目支撑模式，

推动产业实现规模化、集约化发展。根据

《滨州市肉牛产业高质量发展实施方案》，全

县配套 11条专项扶持措施，构建形成“饲草

种植—犊牛繁育—肉牛育肥—屠宰加工—冷

链物流—餐饮连锁—皮革制造—牛副产品

加工—有机肥还田—科创研发”产业链条。

2025 年，全县屠宰加工企业计划总投资近

21.3亿元，本年完成投资 98393万元，同比增

长202%。带动一产畜牧业产值实现近25.4亿

元，同比增长 5.13%，规模以上工业中屠宰加

工和皮革加工业共实现产值 184.5 亿元，同

比增长 36.7%。

针对养殖投入大、周期长的痛点，阳信

创新打造“企业+农担+银行+养殖合作+养

殖户+保险+数字技术”的“七位一体”社会

化服务模式，累计发放养殖贷款 14亿元，为

养殖户提供了上亿元风险保障，有效稳定了

生产预期。同时，大力扶持进园区规范发

展，推动养殖“退村入园”，建设标准化养殖

小区，提升规模化养殖比例。2024年，全县

肉牛产业链实现年营收 679亿元，产业根基

日趋坚实。

以牛智谷产业园为基础，阳信搭建全国

首个肉牛领域智慧化大数据平台，成功入选

山东省首批“产业大脑”入库培育名单，携手

中国经济信息社联合发布“新华·阳信牛肉

价格指数”，动态监测全国 21个主产区市场

行情，指导企业精准定价，成为洞察全国市

场行情、指导经营决策的“风向标”，显著增

强了产业影响力与话语权。

延伸产业链条，拓展增值空间

“阳信牛肉”作为国家地理标志产品，品

牌价值超 50亿元。阳信通过制定全国首个

肉牛全产业链团体标准体系，积极拥抱电商

直播新业态，并举办牛骨雕刻艺术节等特色

文化活动，促进“牛产业”与“牛文化”深度融

合，年吸引文旅消费超 3 亿元，为产业注入

文化魅力。

此外，当地坚持以种业攻坚和数字技

术为双轮，驱动产业提质增效。种业攻坚

突破“卡脖子”，联合中国农科院等机构攻

关渤海黑牛新品系选育，建成国家级原种

场 1 处、千头规模育种基地 10 个，年供种能

力提升 30%，推广胚胎移植、基因选育等技

术，高档肉牛生产周期缩短 15%。数字技

术重塑产业链，建成省级智慧牧场 9 家、物

联网应用基地 17处，实现精准饲喂、环境调

控智能化，全链条应用“智慧畜牧”系统，检

疫、运输、粪污处理等环节数字化监管覆盖

率超 90%。

为进一步延伸价值链、提升价值链，阳

信研发出西餐类、韩餐类等多个产品和牛肉

水饺、牛肉酱、牛肉丸等 76种预制菜品以及

利用牛骨提炼骨胶原肽、制作高端骨瓷、使

用牛皮加工高端皮革制品等多种衍生品，

SC 认证加工企业达 437家。阳信“牛智谷”

产业园建成 5.7 万吨保税冷链仓，集海关监

管、智能冷链、仓储物流、数据服务、综合检

测等功能于一体，实现进口牛肉“通关—加

工—销售”一站式服务。

构筑安全网络，推动绿色转型

阳信积极构建疫病防控、质量监管、生

态循环“三张网”，保障产业行稳致远。疫病

防控实现全域覆盖，创新“无害化处理+保

险联动”机制，建成病死畜禽集中处理体系，

无害化处理率达 99.67%。重大动物疫病强

制免疫密度常年保持在 100%，口蹄疫等疫

病零发生。质量安全全程可控，以阳信牛智

谷为依托，建成山东省畜产品质量安全中心

肉牛产品监督检验评价中心、肉及肉制品监

管技术国家市场监管重点实验室科创基地，

山东省肉牛质检中心年抽检样品 1.2 万批

次，瘦肉精、药残检测合格率均达 100%。

此外，当地坚定践行“两山”理念，构建

“粮—饲—畜—肥”绿色循环体系。大力推

行“粮改饲”，转化秸秆为优质饲料；建立完

善畜禽粪污收集运资源化利用体系，将养

殖废弃物转化为有机肥反哺农田，形成“青

贮玉米—肉牛养殖—有机肥加工—有机肥

还田”的绿色循环生态，规模场设施配套

率、利用率均达 100%，年减排二氧化碳当

量 12万吨。

一头牛，牵出一条链，链动一座城，致富

一方人。阳信以“牛”产业为笔、以全链思维

为墨，在黄河沃土上挥毫乡村产业振兴的生

动篇章。今后阳信将继续围绕“筑基、赋能、

跃升、聚变”的发展逻辑，推动肉牛产业集群

向更高能级迈进，为山东省乃至全国特色产

业高质量发展和乡村全面振兴贡献更多“阳

信智慧”与“牛县样板”。

聚焦“牛”产业 做强“链”文章
——阳信县推动肉牛产业高质量发展小记

■ 梁英强

四川省富顺县柑橘栽培史可追溯至1600多

年前，漫长的历史赋予“千年橘乡”深厚的文化

底蕴和种植传统。2025年12月，随着满载富顺柑

橘的货车驶向马来西亚港口，这个有着 1600余

年柑橘栽培史的川南县城，实现了从“借船出

海”到“自营出口”的历史性跨越，书写了一个县

域特色产业突围的样本。

科技重塑“千年橘乡”，筑牢品质根基

富顺将柑橘纳入“4+3”现代农业产业体系

核心支柱，推动基地“成片化”发展。全县建成

千亩连片种植基地 4个，种植面积达 24.2万亩，

年产量突破 15万吨；成功创建全国绿色食品原

料标准化生产基地 13.1万亩，从源头确保产业

高质量底色。

全县制定发布柑橘标准化生产技术规程，

让分散农户有统一操作指南，全县 24万余亩柑

橘基地实现水肥一体化全覆盖。采后处理标准

化升级尤为亮眼，引进柑橘 4.0智能分选线，糖

度分选精度达±0.5度，重量误差不超过 2%。精

细化分级让不同品级的柑橘精准匹配高端商

超、电商零售等多元需求，真正实现“好果子卖

好价钱”。

在狮市镇花园村，“橘创空间”里的“柑橘科

技人才小院”成为智力支撑高地；川农大博士团

队与本土专家联手，针对主栽品种开展技术攻

关；同时，富顺持续加强与西南大学柑橘研究

所、四川省农科院等机构合作，签订科技合作协

议，让顶级专家为县域产业发展把脉问诊，产学

研在这里实现深度融合，柑橘品质显著提升。

“富顺春见”入选全国名特优新农产品名录，成

为品质的最好证明。

品牌助力“橘链四海”，驱动市场突破

当地积极组织企业参加农博会、亚果会等

高端展会，赴上海、杭州等地开展专题推介；“富

顺柑橘”地理标志证明商标申报工作持续推

进。2024年，“富顺柑橘”入选中国果品区域公

用品牌 20 强。在区域公用品牌统领下，“富农

顺”等注册商标脱颖而出，形成“公用品牌+企

业品牌”双轮驱动格局。

与此同时，富顺建成川南首个柑橘区块链

溯源平台，扫描即可查看果蔬生长全周期数据，

这种“阳光下的生产”成为高端市场最为看重的

信任凭证。在 2025 年中国（上海）国际果蔬展

览会上，富顺柑橘吸引了马来西亚、土耳其等国

际采购商驻足洽谈，吸引他们的不仅是金秋砂

糖橘“皮薄无核、爆汁化渣”的口感，更是其背后

可验证的品质保障。

全县巧妙借力“川果”区域优势，突出在“金

秋”细分品类的领先地位。2025年举办的富顺柑

橘产业发展大会，将品牌营销推向高潮——专家

学者、国内外客商齐聚，签约果品采购、科技赋

能等项目 6个，签订意向性订单 3000余吨。这

种“产地办会、全球邀客”的模式，让富顺从单纯

供货方转变为产业资源整合者。

产业赋能“甜蜜引擎”，鼓起百姓腰包

全县建成川南柑橘洗选中心、初加工设施

138座，引进柑橘智能分选线 2条。特级果供应

高端商超，一级果对接电商平台，二级果进入批

发市场，让每一颗果子都找到最适合的销路，初

加工越发精细化。深加工前瞻布局，引入柑橘

深加工企业，开发橘汁、果酒、陈皮等高附加值

产品。建设年处理 5万吨的柑橘精深加工产业

园即将落地，将彻底改变富顺柑橘“以鲜销为

主”的产业格局。

此外，富顺对代寺镇白羊村、板桥镇万民村

等 4 个总计 3000 余亩的出境果园进行彻底改

造：每棵果树建立详细“体检档案”，农药化肥使

用严格记录并可追溯，物理防虫、生物防控替代

化学农药，灌溉用水定期检测；配套的 4000 平

方米包装厂按出口标准升级生产线。2025 年

底富顺柑橘首单自营出口启运，小果子走向广

阔的国际大市场。

在富顺柑橘产业发展大会上，富顺果蔬产

业发展联盟正式成立，构建一体化合作平台，让

农户与市场更加高效连接。纵向延伸打造服务

平台，从“橘创空间”到科技人才小院，从洗选中

心到冷链物流，富顺围绕柑橘产业打造一站式

服务平台，逐步从“柑橘产区”向“柑橘产业服务

中心”转型。

产业发展最终落脚点是农民增收。据统

计，全县聚集专业经营业主340余个，带动3万余

户农户参与产业发展。在福善镇象鼻村，800余

亩柑橘园成为村民灵活就业的重要平台。村民

李大爷边采果边介绍说：“从果园建起来我就在

这儿干活，一天能挣 80 多元，顾家、赚钱两不

误。”在象鼻村，像他这样依托果园实现灵活就

业的村民还有很多。这颗“黄金果”正成为农民

增收的“甜蜜动力”。象鼻村通过订单农业搭建

起跨省直供桥梁，实现“产地直达餐桌”的高效

流通模式，2025年以来已累计外销“春见”柑橘

9 万公斤。产出的“春见”糖度稳定在 14 度以

上，深受消费者喜爱。订单农业让农户生产有

定向、销售有保障、收益更稳定。

“橘链四海”富百姓
——富顺县柑橘产业兴旺助农增收
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