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■ 图尔荪古丽·亚森

张凯和徐臣是从内蒙古来到莎车

队的援疆干部，大家亲切地称呼他们

“老张”和“老徐”。在与他们共事的这

段日子里，我从中学到了很多，那些藏

在草原儿女骨子里的务实与真诚，如清

风般，拂过我的心田。

刚来时老张常说一句话：“调查不

是坐在办公室里填报表，而是要把脚

踩进泥土里，把耳朵贴到群众心坎

上。”初闻时只觉朴实，共事久了才知

其中分量。

记得有一次开展农牧民收入核

实工作，我习惯了按部就班地打电话

核实、查阅台账，可老张却拉着我直

奔乡村田间。在莎车的葡萄架下，他

和种植户热合曼大叔唠起了家常，我

在旁边翻译：“大叔，今年葡萄收成咋

样？卖得顺不顺？”没有生硬的提问，

没有刻板的表格，热合曼大叔打开了

“话匣子”，从葡萄种植的成本、采摘

的辛劳，到销售中遇到的难题一一细

说。老张一边听一边记，偶尔插一两

句关切的询问，原本抽象的数据在聊

天中变得鲜活具体。那天，我们不仅

精准核实和掌握了农牧民收入情况，

还了解到了影响农牧民收入的重要

因素，深切体会到他们对扩宽农产品

销售渠道的迫切诉求，为我们开展专

题调研指明了方向。

这件事让我明白，真诚可以拉近距

离，真诚更容易让群众讲实情。调查制

度没有温度，但调查本身自带温度。

还有一次，我们在偏远乡村开展就

业情况调查，部分村民因担心信息泄露

而不愿配合。正当我一筹莫展的时候，

老徐笑着拿出口袋里的奶糖，分给孩子

们，又和村民们聊起了草原的生活、援

疆的趣事。听着周围的欢声笑语，我也

慢慢舒展了眉梢，加入了“热聊”的队

伍。我们的真诚与热情渐渐化解了村

民的顾虑，大家主动配合我们完成了调

查。“调查工作就像在草原行走，难免会

遇到坑洼，但只要心里有光，脚下有路，

就没有过不去的坎。”老徐的话也鼓励

了我。后来，面对工作中的困难，我也

学会用乐观的心态沟通协调，用坚韧的

毅力攻坚克难。

有段时间，老张的座位总是空着

的，同事们找他都会去档案室，在厚厚

一摞文件盒后捕捉他的身影。整理队

里档案期间，他一边梳理档案、一边标

注缺项，再逐项联系补全。在档案整理

的过程，我们明白了档案管理的重要

性，学会了如何整理一份规范、完整的

档案记录。自那以后，我们便开始在日

常工作中注意资料留存，并逐渐养成了

“随手整理”的习惯。

“挺好的，有进步！”每次老徐给我

们修改调研报告或者政务信息时都会

这么鼓励大家。尽管有“大片”的修改

痕迹，但他总能从文章中找到亮点来

夸赞我们，不厌其烦地讲解为什么要

这么改，让我们在看到自己“小进步”

的同时，也明白自身需改进的地方。

渐渐地，“大片”的修改痕迹变成了“零

星”的精雕细琢，队里信息采用率有了

大幅提升。

援疆干部带来的不仅是新的工作

方法和思路，更将务实较真的工作作

风、较真碰硬的责任担当、真诚待人的

处事之道，融进了我们的日常。如今他

们虽已返程，但那份从草原捎来的热忱

与智慧，早已像种子般在莎车的土壤里

生根发芽。在今后的工作中，我们会继

续用脚步丈量民情、用真心倾听民声、

用实干书写担当，让草原清风永远吹拂

在莎车的调查路上。

（作者单位：国家统计局莎车调查队）

草原清风拂心田

■ 邓继中

晨曦漫过办公楼的窗格

我们已在数据的海洋里起航

且看——

民生价格的细微波动里

跃动着百姓生活的脉搏

且听——

播种机的轰鸣声中

孕育着乡村振兴的希望

每一组跳动的数字

都是时代的映像

它们来自丰收的田野

来自喧闹的市场

来自繁忙的工厂

来自街头巷尾的烟火日常

在这信息的迷宫中

我们始终守护它本真的模样

这些看似枯燥的数字

终将化作政策的温度

温暖每一个平凡梦想

诚信，是永不熄灭的灯塔

法治，是巍然屹立的界碑

真实，是我们深耕不辍的土壤

这就是统计人永恒的执念

当子夜的键盘泛起微光

那是千万个故事在轻轻吟唱

我们以身为尺

丈量时代前进的步幅

让每个疑问都找到答案

让每次耕耘都看见曙光

（作者单位：国家统计局遂宁调

查队）

数海星光

■ 邹姣

作为一名土生土长的宜昌人，儿时在故乡成长、长大后在外地求

学，停留在我印象中的只有老城那几处巷陌。直到做了住户调查工作，

我才真正踏遍全市所有的县市，成为一个在山水与账本间穿行的人。

肩上沾着四季的风露，眼中饱览山水的温情，在走访千家万户的路途

上，领略此前未见的风景，写下旁人看不见的注脚。

春天，顺着山、沿着河，车在山间环绕，窗外的绿是泼洒开的，从

鹅黄到青翠，层层叠叠。这个季节去访户，风里都是草的清香和泥土

芬芳。记得有一回去长阳土家寨，那家的木楼像一只俯瞰山脚的鹰，

稳稳地踞在清江的崖上。记账户张叔，辛苦劳作了一辈子，眼神不太

好，但身板挺直，家里总是收拾得干净整洁。他递给我一杯新沏的、

碧油油的春茶，眯着眼回忆上个月的收支，“茶芽冒了尖，比往年要早

几天，多卖了几百块，儿子的蔬菜大棚收成也不错。”老人家用手机记

账隔三差五还要问问怎么操作，但说起家里的收获，却是成竹在胸、

如数家珍。春天的数字，便也像张叔的嗓门，坚定有声、蕴含着磅礴

有力的生机。

夏日的行程，是闷热而黏稠的。日头像追光灯明晃晃地盯着人晒，

将田埂、屋瓦与人的脊背都烤得发烫。去山区的记账户还好点，总有高

大的树荫供人喘口气。访平原的户就会从柏油路一直晒到户门口。刚

迈进枝江吴大爷家门，燥热的情绪就被慢悠悠的风扇抚平了不少。李

阿姨洗了两大框桃子和李子，水灵灵的诱人生津。老两口身体硬朗，养

了猪和鸡鸭，还挖了池塘养鱼，房前屋后种满了果树。一眼看过去，老

两口一年 5万多的收入就跃然纸上。广袤的土地哺育出勤劳的人民，

勤劳的人民创造幸福的生活。夏天的数字，是饱满的、期待的，像田里

正在灌浆的稻穗，沉甸甸的。

秋风一起，山便也热闹起来了，富饶的坡上结果子，险峻的峰上好

风景。它像一个挥毫泼墨的画师，秋风秋雨化为笔墨，吹到哪里就上

色，落到哪里就成熟。这时候的夷陵，空气里充满果实甜蜜的气息，农

家乐的门前停满了远道的贵客。这几年山青水秀，年轻人也陆陆续续

回来，他们建民宿、搞直播，村里的变化传出了大山，吸引着一波波的城

里人来尝鲜、徒步、采摘、探险、露营。小王没有父辈懂土地，但他以另

一种方式来解读大山，他说的是流量、包装、冷链、品牌、管理。他摆弄

着社交平台的视频，认真研究最新的播放量。手机账页记录的是年轻

的干劲，活跃的思维，那数字，便也插上了大数据的翅膀，昭示着这金山

银山的硕果累累。

冬天的山野，是静下来的蛰伏。江水碧得沉静，流得也慢，仿佛

在回味一整年的光景。在秭归的山村里，我偎着一盆炭火，与一对

老夫妻对坐。他们的账目简单，养老金、医药费、孩子们汇来的

钱，一项一项，清清爽爽。火苗温柔地舔着黝黑的炭，发出细微的

哔剥声，梁上挂着新腌的腊肉，光影在他们慈祥的脸上轻轻地跳

动。老太太用火钳拨了拨灰，满足地说：“现在政策好啊，日子有盼

头，老太婆也想多活几年呢。”屋外是呼啸而过的山风，屋内是不动

声色的温暖。冬天的数字，像这炭火，不见火焰，却自有一种长久而

安稳的热力。

我的工作，便是从千家万户的烟火里，撷取这些带着温热的数字。

它们原本是散的、碎的，像溪涧里的石子，我把它们拾起、摩挲，透过光

折射出四时的风光、人间的温情。这一本本家庭的细账摊开来，便是一

幅这个时代真切而厚实的“富春山居图”。

（作者单位：国家统计局宜昌调查队）

访“宜”城千户
算万家收支

■ 李晓荣

冬日的清晨，寒风裹着冷气漫进

村巷，灶间却早已升腾起暖融融的水

汽。妈妈系着洗得发白的蓝布围裙，

稳稳地站在案板前，掌心揉着一团醒

透的面团。那熟悉的麦香混着烟火

气，是刻在记忆里的安心滋味。一碗

手擀臊子面，裹着妈妈的爱意，也盛着

岁月沉淀的暖。

每逢周末，我总会迫不及待拨通

电话：“老妈，今天回家，就馋您做的牛

肉臊子面！”电话那头准是乐呵呵的应

答，随后妈妈便会早早挎着菜篮，去早

市购买最新鲜的牛肉和配菜。妈妈的

擀面手艺，是大半辈子练出的功夫。

小时候外婆掌厨，她在旁打打下手，看

惯了案板上的翻揉擀切；后来外婆做

不动了，这灶台前的烟火气，便由她稳

稳接了过来。

案板上，面团在妈妈掌心辗转翻

揉，力道匀净沉稳，从松散的粉团渐渐

变得光滑紧实。盖上银色的铁盆醒片

刻，再撒上薄薄一层小麦面粉，擀面杖

一推一拉间，面团顺着力道缓缓舒展。

她手腕轻转，擀面杖稳稳压落，时而横

推阔展，时而竖擀收窄，原本圆滚滚的

面团，渐渐化作薄厚均匀的面片，边缘

带着自然的弧度，像一方温润的玉铺在

案板上，麦香丝丝缕缕漫出来，勾得人

满心期待。

擀好的面片要层层叠起，每一层都

撒上干面粉防止粘连。妈妈的手指纤

细却有力，捏着面片边缘轻轻对齐，菜

刀起落间，宽窄均匀的面条便齐刷刷落

在案板上。提起来抖一抖，根根分明，

无一丝粘连，阳光透过窗棂洒在上面，

泛着淡淡的麦色光泽，静静等候下锅舒

展腰身。

臊子是这碗面的灵魂，妈妈早早

地就备足了料。牛肉切成细碎的丁，

葱姜蒜切得匀净，土豆、胡萝卜、豆

腐、西红柿也切成小丁。锅里倒上

少许胡麻油，油热后下牛肉丁翻炒，

直到肉丁煸出油脂，变得金黄香酥，

再依次放入葱姜蒜爆香，加一勺生

抽提鲜，半勺老抽上色，一勺干辣椒

面，翻炒出浓醇的酱香。接着倒入

蔬菜丁，添适量清水，小火慢炖。汤

汁咕嘟咕嘟冒着泡，肉香、菜香混着

酱香漫满屋子，炖到汤汁浓稠，食材

软烂，一碗鲜香扑鼻的臊子便做成

了。盛在碗里，色泽红亮，香气勾得人

直咽口水。

水烧开后，手擀面下锅，面条在沸

水里翻滚几下，便变得柔软筋道。捞

出来放进温热的面碗里，浇上一大勺

臊子，再撒一把翠绿的蒜苗和香菜沫，

滴几滴香醋，放一点油泼辣椒。拌匀

了挑一筷子，面条爽滑筋道，裹着浓郁

的汤汁，肉丁香嫩，蔬菜清甜，一口下

去，暖意从舌尖蔓延到四肢百骸，冬日

的寒意瞬间消散无踪。妈妈总坐在对

面含笑看着我吃，时不时柔声问一句

“味道淡吗，要不要加盐”“要不要再添

点臊子”，语气温柔得像碗里的热汤，

熨帖着我的心房，虽然我已经为人母，

可在妈妈面前我永远是一个长不大的

孩子。

后来离家工作，有了自己的小家，

回家的次数渐渐少了，唯有周末放假

才能抽空回去，吃上一碗妈妈做的臊

子面。饭店里的臊子面吃过不少，可

机器压的面条总少了几分筋道，臊子

也缺了点熟悉的味道，始终不及妈妈

亲手做的这一碗。原来那碗手擀臊子

面的香，不仅藏在麦粉的纯粹与臊子

的醇厚里，更藏着妈妈日复一日的牵

挂与疼爱。

（作者单位：国家统计局固原调查队）

岁月酿面香

烟雨苗寨

张霁 摄

港边夕照
余沛航 摄


