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■ 徐庆书

30 年说起来那么漫长，再回首却

如白驹过隙。

大学毕业后，我被分配到市统计

局，先后从事贸易、工业、监测、民营、服

务业、核算、综合统计工作，之后从事党

务工作，然后又回到综合工作。转眼

间，我已从事统计工作30年，获得了国

家统计局颁发的大红证书。学统计干

统计，一辈子从事一个职业，是幸运，也

是坚持。

统计是个大熔炉，特别锻炼人。最

初的我是那个留着长发、说话腼腆的职

场新人。还没有轮到自己发言，心就扑

腾起来。召开统计年报会，需要培训到

企业，催报统计报表、查询统计数据，都

需要联系企业，和企业打交道。慢慢

地，胆子就练出来，说话也不磕巴了，还

和不少调查对象处成朋友。

恼人的是个别企业不配合，报表不催

不报，催了还不报，冷言冷语。自己打小

没受过这些磕碰，委屈得直掉泪。还是

当时的科长一句“电话给我”，然后有理

有据，说得企业心服口服，配合统计工

作了。之后历任科长言传身教，呵护着

我这个统计家园的“小苗儿”茁壮成长。

还有经济形势分析会、业务培训会

等各种会议。最初几年，我们年轻人坐

后排，听着统计前辈条分缕析、侃侃而

谈，经常是笔走龙蛇，快速记录，真希望

自己三头六臂，生怕落下关键、精彩的

内容。慢慢成长为业务骨干、科室负责

人，更多的是要提前想好说什么、怎么

说。一般在会议之前休息的时间，列出

条目，理清思路，等到发言的时候才会

从容有条理。

我还曾坐着隆隆的火车，耗时一天

去省会报送纸介质报表。次日一大早

就到了河北省统计局。那时的对口处

长 40多岁，正在墩地，见我来了，热情

地招呼我进屋。多年来，省局对口处室

人员常变，不变的是“统计一家亲”。严

谨认真是统计人最鲜明的特点，想来是

职业使然。省局的工作会、兄弟市的典

型交流会，都像打开一扇扇窗，让我开

阔视野、增长见识。

春去秋来，日复一日的统计工作，

丰富了我的经历。最难得的是结识了

不少统计圈的良师益友。早在 1998
年，时任科长鼓励我投稿，于是第一篇

“豆腐块”就此诞生。因工作机会，我有

幸结识了一位爱写文章的老前辈，他文

章中的遣词造句、标点符号，都是我模

仿的典范。他还时不时拿来《中国信息

报》给我，告诉我哪篇文章特别值得一

看。偶有拙作发表，总能收到统计同仁

的点赞鼓励。古人说，以人为镜，可以

明得失。正是有这些同道中人，促使我

不断成长，增强干事的本领，更看到和

榜样的差距，需要积极努力，做个踏实、

勤奋、充实的自己。

人事有代谢，往来成古今。不少朝

夕相处的同事，忽然就到了退休的年

纪。有时候恍惚了，还想着在单位大院

相遇，还想请教问题。有时翻阅统计年

鉴，看到编委会、责任编辑名单……多

么熟悉的名字，总能勾起一段段思绪和

回忆，更让人联想到赓续与传承。

回首 30 年，统计工作中那些平凡

的日子，似珍珠熠熠生辉。未来的日

子，可以孝老爱亲，可以掬水月在手、弄

花香满衣。然而，在某天的晨昏或午

后，定会想起从事统计工作的精彩片

段，还会说起统计人的感动瞬间……

（作者单位：秦皇岛市统计局）

回首工作30年

■ 宋继忠

暮色慢慢沉入街角，一阵桂香突然缠住了我的脚

步。仰头望去，路灯下的桂树缀满碎金似的花，风一

吹，香雾便缠着光影跳荡。恍惚间，记忆里那棵老桂树

的影子，正从岁月深处缓缓走来，它站在老屋的巷口，

等我回去拾捡那些浸着桂香的旧时光。

桂花树孤零零的站在巷口，像是时光派来的守护

者般。儿时，最快乐的事莫过于和小伙伴们在桂花树

下嬉戏玩耍，无论春夏秋冬，从不缺席。每年中秋前

后，它便抖落满枝金蕊，把整条巷子揽入它甜香的

怀抱。

那时最盼桂花盛开，不为赏花，只为和伙伴们演一

场“桂雨奇袭”。我们瞅准巷尾张大爷午睡的空档，猫

着腰溜进他家院子，“借”来一根长长的竹竿。然后跑

到桂花树下，“三、二、一！”随着口令，大家抡起竹棍往

枝桠间猛挥。一瞬间，金黄的桂花如细密的雨，缓缓飘

落，那小巧玲珑的花儿，攒着满身甜香，簌簌落在肩头、

发梢，甚至钻进衣领里挠痒痒。我们举着竹竿狂砸，看

金黄的碎屑在报纸上堆成小山，却不知张大爷已站在

院门口，叉着腰笑骂道：“小崽子们，又偷我家竹竿去打

桂花！”大家一哄而散，桂香追着笑声，穿过青石板，越

过矮墙，漫过整个秋天的晌午。

打下的桂花，自然会有它的去处。回到奶奶家，奶

奶看到我手中报纸包着满满的桂花，眼角笑出两道弯

月，用那布满皱纹却无比温暖的手，轻轻抚摸着一朵朵

花蕊，嘴里念叨着：“又可以做桂花糕给孙儿吃喽！”

不多时，厨房便很快飘起花香，奶奶把桂花细细洗

净，和着糯米粉揉成莹白的团，蒸锅里的水汽朦胧了她

的脸，我则扒着灶台，气嘟嘟地问奶奶：糕什么时候才

能好呀？等糕点出锅，那浓郁的桂花香瞬间弥漫了整

个屋子，雪白的糕上嵌着星星点点的金黄，咬一口，软

糯里裹着清甜，香得人眯起眼。我狼吞虎咽的样子，也

逗得奶奶哈哈大笑，她眼角的皱纹笑成了一条缝，与脸

上的沟壑交融在一起，模糊在这醉人的桂花香中。那

时总以为，桂花香会永远缠着老屋的梁，奶奶也永远是

那个系着蓝布围裙、转身就给我端出桂花糕的人。

岁月匆匆，如流水般一去不返。如今，巷口的桂树

又开了。站在香雾里，让我回想起旧时光里酿的甜，以

及桂香里裹着的牵挂。那些被桂香浸润的日子，早已

在心底酿成最醇的酒，每次想起，都叫人醺然沉醉。

风又起，桂香漫过岁月的褶皱，把旧时光里的笑

声、温度，轻轻放在我掌心。

（作者单位：国家统计局永丰调查队）

桂香浸润旧时光
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用稿件有权删改，不同意删改者请在稿件中注明。

◎本刊不收取审稿费和版面费等，并对刊用稿件支
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坚决抵制各种学术不端行为，一经发现，投稿作者将被
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◎本刊已加入若干期刊数据库网站，为读者提供网
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·广告·

杂 志 征 稿 启 事
■ 张双霞

成都的天还沾着夜的潮气，街角的面馆已亮了

灯。老面案上，泡发的豌豆圆滚滚堆成小山，臊子盆里

的肉末泛着油光，师傅手腕一抖，碱面便落进滚水，青

白的雾气里，豌杂面的晨曲，就此开篇。

熟客推门不言语，找常坐的藤椅一靠，老板瞥一

眼，便知“红汤干拌，豌豆多焖会儿”。铜锅里的豌豆

熬得酥烂，火候是夜里守出来的，咕嘟冒泡时，淀粉裹

着豆香漫出锅，和臊子的焦香缠在一处。面煮得断生，

漏勺一提，甩干水往海碗里一扣，浇上熬好的豌豆臊

子，红油、芽菜往上一铺，青蒜苗末是最后点睛。碗落

桌时，红油润着豌豆瓣，肉末嵌在豆缝里，芽菜的脆香

往上飘，引得人迫不及待抄起筷子。

筷子拌开，碱面挂着红油，豌豆泥裹着臊子，在碗

里画出红褐相间的纹路。送进嘴，面的筋道撞开豌豆

的绵密，臊子的咸香混着芽菜的鲜辣，从舌尖一路窜到

舌根。早年，拉黄包车的师傅收工，攥着铜板来吃碗豌

杂面，豌豆垫饥，臊子提味，一碗面落肚，便能扛过一整

夜的奔波；后来，国营厂里的工人下了早班，端着搪瓷

碗挤在面馆，面里的热乎劲儿，把车间的冷硬都焐软

了，师傅们边吸溜面，边聊厂里的新机床，豌杂面的香

气，便浸在那些热火朝天的日子里。

如今，这碗面早跳出老街区，在太古里的繁华中、

在玉林路的小酒馆边，开成了风景。年轻老板把豌杂

面做出新花样，豌豆换成甜豌豆，臊子添了黑胡椒，可

老食客还是爱往旧馆子里钻，就为那口熬得稀烂的

黄豌豆，和带着铁锅气的臊子。游客捧着碗，辣得

额头冒汗，却舍不得放下筷子，拍了照发朋友圈，配文

“在成都，被豌杂面辣哭又香哭”；上班族打包一碗，

来到工位上，就着晨光拌匀，面香能让整个办公室飘荡

“成都味”。

碱面在锅里煮了数不清的晨昏，成都在烟火里活

了千年。这碗豌杂面，不过是市井里的寻常吃食，却把

老成都的踏实、新成都的热闹，都烩进了碗里。它翻腾

在清晨的雾气中，沉淀在游子的行李箱底，面里沉着黄

豌豆的绵软，沉着几代人的日子，沉着这座城又辣又暖

的魂。原来一座城的烟火，能这么滚烫地盛在一碗面

里，搅着、沸着，把日子熬得麻辣生香。

在成都，那面锅昼夜不歇，永远哼唱着关于烟火

与传承的老调子。

（作者单位：国家统计局双流调查队）

成都的豌杂面
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